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YERFISTIKLI AHUDUDU RECELLI KANEPELER

2 adet yumurta aki

3 yemek kasigi pudra sekeri

1 cay bardagi yer fistigi

1 tath kasidi tereyad

Yarim su bardag ahududu receli
2 yemek kagsigi yer fistigd

Yer fistiklarini yapismaz yizeyli bir tavada kavurup irice dévin ve kenara alin. Yumurta aklarini kdpik kdpuk
oluncaya kadar ¢irpip pudra sekerini azar azar yedirin. Karigsim koyulaginca yer fistiklarini ilave edin. Bir firin
tepsisine yagl kagit serin. Bir kagik yardimi ile hazirladiginiz karigimdan pargalar alarak tepsiye aralikli olarak
dokin. Onceden isitilmis 175 derece firinda 20- 25 dakika pisirin. Servis tabagina alip tzerlerine bir tatl kasigi
ahududu receli dokun. Yerfistigi ile susleyerek servis yapin.
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