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YERELMALI MAKARNA SOSU

5 yemek kaşığı sızma zeytinyağı
3-4 adet yer elması (soyulup, rendelenmiş)
2 adet orta boy domates (tavla zarı formunda küp küp doğranmış)
Yarım su bardağı dövülmüş ceviz
1 çay kaşığı karabiber
1 çay kaşığı tuz

Zeytinyağını tavaya aktaralım ve kızar kızarmaz rende yer elmalarını ekleyip, 2 dakika kadar kavuralım. Hemen
domatesleri ilave edip, 2-3 dakika pişirelim. Üzerine ceviz, tuz ve karabiberi koyup, yaklaşık 1 dakika daha
pişirip ocaktan alalım.
Sonra da süzülen makarnayla karıştırıp, arzu ederseniz yarım su bardağı rende parmesan ya da kaşar peyniri
ile servise sunalım.

© lezzetler.com tarif no:6011 • adı:Yerelmalı Makarna Sosu • gönderen:Zehra • indirme tarihi:18.04.2024 - 13:43

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yerelmali-makarna-sosu-vt4820
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/yerelmali-makarna-sosu-6011.jpg
http://www.tcpdf.org

