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YERELMALI LEVREK

Yarim kg yerelmasi

2 corba kasiJ! siviyag
15 adet arpacik sogan
1 adet orta boy havug

1 adet orta boy patates
2 adet sivri biber

1 tath kasigi un

1 adet limonun suyu

1 adet blyUk levrek
Yarim demet maydanoz
Tuz, karabiber

Siviyagdi genis bir tavaya alip Gzerine sodanlari ekleyin ve 2-3 dakika sote etin. Dogranmis havucu ve
yerelmalarini ilave edip 5 dakika birlikte sote edin. Patates ve sivri biberi de ekleyin. Tuz, karabiber ve limon
suyunu katip pismeye birakin. Birka¢ dakika sonra, i¢ine un serptiginiz blyUk boy bir pisirme torbasina sebzeli
harcin yarisini koyun. Poseti firin tepsisine yerlestirin. Ayiklanmig levregi icine koyup kalan malzemeyi tizerine
ekleyin. Posetin agzini kapatip Gzerine birkag delik agin. Onceden isitiimis 200 derece firinda 35 dakika pisirin.
Kiyilmis maydanozla susleyerek servis yapin.
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