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YERELMALI KEREVIZ

1 blyUk kereviz

3-4 adet yerelmasi

1 adet kuru sogan

4-5 adet Prrasa

6 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kasigi piring

1 limon suyu

1 adet yumurta sarisi

2 adet orta boy patates

Zeytinyagini tencereye alip i1sitin, Gzerine sogani ekleyip rengi sararincaya kadar gevirin, Uzerine pirasalari
eklyip, 1-2 cevirip kapagi kapatin, pirasalar hafif suyunu verip, biraz etraflari kizarinca, patatesleri ekleyin, 1-2
dakiaka kapak kapali pigirin, Gzerine kerevizleri ekleyin, tuz ve pirinci ekleyip Uzerine gelecek kadar su koyup,
tencerenin kapagi kapal kerevizler hafif yumusayincaya kadar pisirin, tam yumusamadan dnce yer elmasini da
koyun, yine kapali olarak 5 dakika gibi bir sdre pisirin. Dikkat yerelmasi ¢ok ¢abuk yumusar, bu nedenle kontrol
edin. Limon suyu ve yumurtayi ¢irpin, Uzerine yemegin suyundan alip alistirin. Sonra terbiyeyi yavas yavas
yemege ekleyip yarim dakika kaynarda tutup kapatin. Bu yemegi sicak, ilik veya soguk sekillerde sunabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:103964 « adi:Yerelmal Kereviz « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:26.04.2024 - 23:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yerelmali-kereviz-vt75750
http://www.tcpdf.org

