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YERELMALI AHTAPOT

2,5 yemek kasig yag
1,5 kg mini ahtapot
500 gr yer elmasi

1 adet sogan

1/2 demet maydanoz
3 su bardagi su
yeteri kadar tuz

Mini ahtapotlari temizleyin. Bir tencerede 2,5 yemek kagsiJi yagda rendelenmis kuru sogani pembelestirin. Igine
dogranmis domatesleri ve dilimlenmis yer elmalarini ekleyip 5-6 dakika kavurun. Ahtapotlari ve dogranmig
maydanozuda ekleyip biraz daha kavurun.3 su bardagi su ve tuz ekleyip suyunu ¢ekene kadar pisirin.
Dinlenince servis yapin.
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