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YER FISTIKLI REVANI

3 adet yumurta

Yarim paket tereyadi (125 gr)
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi irmik

1,5 su bardagi un

1 cay bardagdi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardag iri dévilmas yer fistigi
Surup igin:

2,5 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Surup malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir.Yumusak tereyagi, yumurta ve seker mikserle 5 dakika girpilir.
Uzerine diger revani malzemeleri katilir. Bolca yaglanmis firin tepsisine dokilir. Onceden isitiimig 180 derece
firnda kabarip, kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikar gikmaz soguk surup gezdirilir. Surubu ¢ekince kare kesilir.
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