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YER FISTIKLI KURABIYELER

Malzeme:

440 gram Bizim Mutfak Un

190 gram Bizim Mutfak Kakao

1,5 cay kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
yarim cay kasig Tuz

1 corba kasigi Teremyag

125 gram Tozseker

125 gram esmer seker

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 gay kagigi Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
Arasi Icin :

170 gram yerfisti§i ezmesi

125 gram Teremyag

bir tutam Tuz

Kurabiyeleri hazirlamak igin ilk olarak firini 170 dereceye isitin. Unu, kakao tozunu, kabartma tozunu ve tuzu
kicUk bir kaba alip karistirin. Ayri bir kaba Teremyag, siviyadi ve esmer sekeri ekleyip mikserle karigtirin. 3
dakika kadar yiksek hizda karigsimi hamur haline gelinceye kadar karistirin. Yumurtayi ekleyin ve 2 dakika
kadar daha karistirin. Daha 6nceden hazirladiginiz unlu karigimin yarisini, stitl ve vanilini ekleyin. Biraz daha
karistirdiktan sonra unlu karigsimin geriye kalan yarisini ekleyin. Karisimdan ¢orba kasigi dolusu parcalar alarak
firin tepsisine yerlestirin ve 12-14 dakika kadar pigirin. 10 dakika ilinmaya birakin. Kurabiyeleri spatula
yardimiyla tepsiden ¢ikartip tamamen sogumaya birakin. Igini hazirlamak igin yerfistigi ezmesini ve tuzsuz
tereyag! bir kaba alin. Yiksek hizda mikserle karistirin. Mikserin hizini digrin ve karigimin i¢ine pudrasekerini
ekleyin. Biraz tuz serpip yUksek hizda 3 dakika karistirin. Kurabiyeleri bir araya getirmek icin bir kurabiyenin
tabanina hazirladiginiz ara malzemesini siriin ve diger kurabiyeyle birlestirin. Bu islemi diger kurabiyeler igin de
uygulayin. Hava gecirmeyen bir kapta 3 giin buzdolabinda saklanabilir. Servis yapmadan énce oda sicakligina
gelmesini bekleyin.
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