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YEPYENI KEK

3 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
2 adet yumusak armut

1 su bardagi armut suyu
Yarim su bardagi siviyag
2 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Armutlar soyulur, ¢ekirdekleri gikarilir, bir kag pargaya kesilir. Rondoya atilir, pudra sekeri eklenir. Armutlar pire
olana kadar ¢ekilir. Karistirma kabina yumurtalar kirilir. Girpiciyla bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine sekerli
armut, armut suyu eklenir. Kisa stre karigtirilir. Siviyad, un, kabartma tozu eklenir. Alt Gst edilir. Yaglanmis kek
kalibina d6klldr ve dizeltilir. 165 derece firinda yaklasik 1 saat pigirilir. Kalipta soguduktan sonra servis
tabagina ters cevrilir.
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