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YENI YIL PASTASI

Malzemeler:

5 adet yumurta

1 su bardag seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1/2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi un

Kremasi icin:

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi bugday nisastasi
1 cay bardadi seker

1 corba kasigi kakao

1 tath kasidi tereyad

1 paket vanilya

2 adet muz

1 ¢ay bardag damla gikolata
Uzeri icin:

1,5 su bardagi st

2 paket toz krem santi

1 corba kasigi kakao

1 paket bitter ¢ikolata
Islatma surubu icin:

1 su bardagi su

1 corba kasigi recel

Hazirlanisi:

Once pandispanya yapilir; yumurtalar derin bir kaba kirilir, tizerine seker eklenir. Seker eriyi bembeyaz olana
kadar mikser ya da ¢irpiciyla cirpilir.Igine oda isisinda yumusamis tereyagi, elenmis un, vanilya ve kabartma
tozu katilir, puriizsuz bir hal alana kadar kisa sire karistirilir. Ortasi delik olmayan kek kalibi iyice yaglanir.
Karisim kaba dékulir, dnceden isitiimis 165 derece firina verilir. Kabarip pembelesene kadar pigirilir. Bu rada
krema hazirlanir. Kiiglk bir tencereye soguk sit, un, nisasta ve seker konur. Malzeme iyice karistirildiktan sonra
orta ateste muhallebi kivamina gelene kadar karistirarak pigirilir. Atesten alinir, icine kakao, tereyagi ve vanilya
katilir, karistirilir, sogumaya birakilir. Bagka bir kapta sit ve krem santi ¢irpilir. Sojuyan kakaolu kremaya 2
corba kasidi krem santi ve damla gikolata katilir. Kalan krem santiye de 1 ¢orba kasigi kakao ilave edilir. Pigen
pandispanya enine 3 pargaya kesilir. Recel ve su karigtirilir. Pandispanya katlarina gezdirilir. Daha sonra
pandispanya katlarina ince bir tabaka halinde kakaolu krem ganti strrilir. Kakaolu kremaya ince kiyilmig muz
eklenir ve karistirilir. [Ik pandispanya katina muzlu kremanin yarisi yerlestirilir, ikinci kat Gzerine konur, kalan
muzlu krema Uzerine yerlestirilir. Son katta konur. Pastanin Uzeri ve kenarlari krem santi ile sivanir. Bitter
cikolata rendenin iri kenar ile rendelenir, pastanin kenarlarina ve Uizerine serpilir. Pasta buzdolabinda en az 4
saat dinlendirilir.
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