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YENI YIL PASTASI

1 adet ¢ikolatali pasta tabani
1 su barda@i sekerli kahve
2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig seker

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 paket vanilya

Uzeri icin:

200 gram ¢ig krema

200 gram bitter ¢ikolata

Cig kremayi tencerenin icinde kaynama noktasina getirin. igine gikolatalar ekleyip karistirin ve sos kivamina
getirip bir kenarda bekletin. Kremasi i¢in sitli, yumurta sarisini, unu, kakao ve sekeri bir tencereye alip cirparak
koyuslasincaya kadar ocakta pisirin. Bu karigimi ocaktan alip i¢ine tereyadi ve vanilyayi ekleyip sogumaya
birakin. Daha sonra servis tabagina aldiginiz pasta kekinin bir parcasini kahve ile islatip bu kremayi yerlestirin
tzerine diger keki koyup yine kremayi ve sonrada her tarafina kremsgantiyi stirip 20 dakika dolapta bekletin.
Uzerine hazirlanan ¢ikolata sosunu dokip fistiklarla sisleyip servis yapin.
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