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YEMISLI KEK

Malzemeler:

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardag@i sivi yag
5 adet kuru kayisi

3 adet kuru incir

2 ¢orba kasigi kuru Gzim
1 ¢orba kasigi kuru visne
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

Yapimi:

Seker ve yumurta seker eriyene kadar cirpilir. Uzerine yogurt ve sivi yag eklenir karistirilir. Elenmis un, kabartma
tozu ve vanilya katilir, kisa sUre karigtirilir. En so ince dogranmig ve unlanmig kuru meyveler katilir. Kasikla
kanstirilir. Kek harci yaglanmig kek kalibina dékaltr. Onceden isitiimis 175 derece firinda 45-50 dakika pisirilir.

ML® Kuruyemisli Kek icin tiklayin
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