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YAZ PILAVI

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi piring

1 cay bardagdi yesil mercimek
5 dal taze sogan

> demet dereotu

2 demet maydanoz

1 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagi zeytinyagi
Karabiber

Tuz

Mercimegi aksamdan islatip ertesi giin 5 dakika hagladiktan sonra suyunu stzddrin. Pirinci tuzlu sicak suda
yarim saat bekletin. Taze sogan, maydanoz ve dereotunu ince ince kiyin. Pirinci yikayip slizgece alin.
Zeytinyag@ini tencerede kizdirin. Pirinci ekleyip geffaflagincaya kadar kavurun. Mercimek, dereotu, maydanoz ve
yesil soganlari ekleyin. Toz gekeri, tuz ve karabiberi katin. Uzerine 3 su bardagi kaynar su ekleyip 6nce harli
sonra da kisik ateste pilavi pigirin. Ister soguk ister ilik sekilde servise sunun.
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