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YAYLA CORBASI

8 bardak et, tavuk veya kemik suyu
80 -100 gr. un «1,5 fincan»

80 gr. piring

750 gr. yogurt

3 adet yumurtanin sarisi

3 corba kasiJi yag

2 ¢orba kasiJ! kuru nane

1 tath kasidi tuz

Et veya tavuk suyu bir tencereye konup, icine ayiklanip yikanmis piring ilave edilerek piringler iyice pismis bir
héle gelene kadar 25 - 30 dakika pisirilir. Yogurt, yumurta sarilari ve un bagka bir kaba konup iyice karistirilarak,
bu karisima iki bardak kadar da su katilip su iyice yedirilir. Sonra buna birka¢ kepge kaynamakta olan et
suyundan katilip tekrar iyice karistirilir ve bu karigim kaynamakta olan piringli et veya tavuk suyuna ilave
edilerek beraberce 15 dakika daha kaynatilip bir corba kasesine alinir. Corbanin i¢inde pistigi kaba sade yag ve
nane konup 1 dakika kadar kavrulur ve bu naneli yag ké&seye alinmig olan ¢corbanin tzerine gezdirilerek servis

yapilir.
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