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YAYLA CORBASI

2 ¢orba kagiJ! piring

1 tath kasigi un

2 corba kasigi katiyag

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

6 bardak su

Yeterince tuz, karabiber, kuru nane.

Bir tencereye yikanmis, ayiklanmig pirinci, tuzu ve suyunu koyup, kisik ateste pisiriniz. Gok hizli kaynatirsaniz,
tasip ocaginizi berbat eder. Piringler yumusayincaya kadar pisirmeye devam ediniz. Ote yandan, yodurdu bir
kap icinde eziniz. Ezilen yogurdun igine, unu karistiriniz. Gatalla ezerek bitinlestiriniz. Bir yumurtanin sarisini
karigtirdiktan sonra, gorbadan bir gay bardagi gorba suyu alip, yaptiginiz bu karigimi sulandiriniz. Sulandirdiginiz
yogurdu, ¢orbanin icine ddkinlz. Bir iki tasim kaynatip atesten aliniz. Uzerine nane, kirmizi biberli kizgin yag
gezdirerek ikram ediniz.

Not: Bu ¢orba pirin¢ konmadan da pisirilir. Corbanin lezzeti kullanilacak yogurdun kalitesine badlhdir. Pastorize
yogurtlarla iyi sonu¢ almak gug¢ olur.

© lezzetler.com tarif no:7964 « adi:YAYLA CORBASI « gonderen:ananas « indirme tarihi:26.04.2024 - 12:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yayla-corbasi-vt398
http://www.tcpdf.org

