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YAYLA CORBASI

4 su bardagi su

2 yemek kasigi un

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurtanin sarisi

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasidi kuru nane

1 yemek kasigdi pul biber

yarim su bardag ayiklanmig piring
yeterince tuz

Once pirincimizi 2 bardak suda pisirelim. 2 bardak su ile 1 su bardagi yogurdu sulandiralim. 2 yemek kagigi un
ve 1 yumurtanin sarisini ilave ettikten sonra hepsini iyice ¢irpalim. Hazirladigimiz karigimi, tenceremizde yavas
yavas kaynamakta olan pirincimize ilave edelim. Yeteri kadar tuzunu kattiktan sonra gorbamizi atesten indirelim.
Ayri bir tavada 2 yemek kasigi tereyagi ile 1 gorba kasigi nane ve | yemek kagsi§i pul biberini pembelesinceye
kadar kavuralim. Gorbamizi késelere koyduktan sonra servis yapilirken hazirlamig oldugumuz bu sos ile
kaselerin Uzerini susleyelim. Istege gbre daha farkli baharatlar ilave edilebilir.
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