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YAYLA CORBASI

1,5 cay bardag piring
Yarim kg. yogurt

8 su bardagi et suyu

1 cay bardagdi sivi yag
1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1,5 tath kagig! tuz
Uzeri Igin;

kuru nane

Piring ayiklanir, yikanir, tencereye aktarilir, Gzeri bir parmak gegecek kadar su konur, kisik ateste suyunu
tamamen pisirilir, soumaya birakilir. Yogurt, yumurta, un, siviyag, tuz, iyice ¢irpilir, pirinci Gizerine et suyu
eklenir, karistirildiktan sonra hazirlanan yogurtlu karisim katilir, orta atesli tencereye yerlestirilir, strekili
karistirarak kaynama noktasina gelene kadar pigirilir, ates kislilir, 5 dakika daha kaynatilir, servis tabagdina
konur, Gzerine kuru nane serpilir.
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