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YATAY KIRMIZI VE SARI BIBER DOLMASI

2 adet dolmalik kirmizi biber
2 adet dolmalik sari biber

2 adet domates

3 corba kasig! sivi yag

500 gram kiyma

3 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 su bardag et suyu

2 adet kuru sogan

1 kutu misir konservesi

Biberleri uzunlamasina ikiye bolin. Gekirdekli kisimlarini temizleyip yikayin.

Sogani soyup kigik kiigiik dograyin. Domatesleri kiigik kiigik dograyin.

1,5 yemek kasigi yagda soganlari kavurun.

Kiymayi katip kavurmaya devam edin. Domates ve misiri da ekleyin.

Kapagini kapatip 5 dakika pisirin. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Firini 175 dereceye ayarlayip énceden isitin.
Her yarim bibere kiymali karigimi doldurun.

Hepsini firin tepsisine dizin. Uzerlerine et suyu ve domates sosu dokup 30 dakika pigirin.
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