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YASSI KADAYIF

Malzeme :

500 gr. yass! kadayif

750 gr. seker,

4 yumurta,

1 bardak s,

1 bardak kizartma yagi,

100 gr. ceviz igi veya kaymak.

Yapiligt:

1- Kadayiflan yumusatmak icin stte batirip ¢ikartiniz.

2- 4 yumurtayi bir tabada kirip ¢atalla karistiriniz.

3- Dort kagsik yaga bir tavaya koyup kizdiriniz. Sekerden sulu bir serbet hazirlayiniz.

4- Kadayiflar sitten ¢ikardiktan sonra yumurtaya batirip tavada kizdiriimis yaga koyup altim dstiini pembe
renkte kizartiniz.

5- Kizaran kadayiflari sulu serbetin icine atiniz.

6- Kizarma tamamen bitince sulu serbet icindeki tatllar atesin (izerine koyunuz.

7- Agzini kapatarak hafif ateste kaynatip surubu koyulastiriniz.

8- Serbet koyulasinca tencereyi atesten alip sogutmasini bekleyiniz.

9- Soguyan tatllari tatl tabaklarina koyup Uzerlerine kiyllmis ceviz veya kaymak koyup servis yapiniz.
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