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YASSI KADAYIF

8 adet yassi kadayif

2 adet yumurta

siviyad

2 su bardag tozseker

2 su bardagi su

Arzuya gore;

2 corba kasigi hindistancevizi

1 s bardag: ¢irpilmig krem santi
1 adet kivi

Kadayiflarin kenarini bir bigak yardimiyla keserek ¢ikarin. Yumurtalari genisge bir kapta cirpin. \adayiflan
yumurtaya bulayip kizgin siviyagda kizartin. Ayri bir tencerede tozseker ve suyu kaynatin. Kizarttiginiz
kadayiflar bu serbetin igine atin. Kisik ateste, kadayiflar serbetini gekene dek pisirin. Sogumaya birakin.
Arzu ederseniz soguttugunuz kadayiflari hindistancevizine bulayin. Servis tabagdina alin.

ML® K if Yuvasi icin tiklayin
ML® K if Yuvasi (gorsel

Fotograf "altin kase" tarafindan génderildi. 27.09.2018
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