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YASS| EKMEK

Malzemeler

450 gr.un

1/2 cay kasigi tuz
1/2 cay kasigi maya
300 ml. ik su

20 ml. zeytinyagi

Mutfak Robotu'nun hamur yogurma aparatini takip unu ve tuzu karistirma haznesine koyun. Mayayi suda agin
ve biraz beklettikten sonra robotun karistirma haznesine ekleyip karistirin. Hamur suyunu cektikten sonra
robottan ¢ikarin. Un serpilmis mutfak tezgahina hamuru alin. Tekrar tzerine hafifce un serpin. Hamura
zeytinyagini ekleyin ve yumusayincaya kadar iyice yogurun. Hamurun (zerini 1slak bir bezle kapatarak bir saat
dinlenmeye birakin. Firininizi hamuru pisirmeden 20 dakika énce 230° C'ye ayarlayin ve isitin. Hamurlari 4
parcaya ayirin. Pargalari iyice unlayin. Her bir pargayi kalinhginin 3 mm. olmasina 6zen goéstererek agin. Tepsiye
pisirme kagitlarini koyun ve unlayin. Actiginiz hamuru tepsiye aktardiktan sonra 8-10 dakika pisirin. Kalan diger
hamurlar icin de ayni islemi yapin. Ekmekler kabaracak ve renkleri degisecektir. Fazla kuru veya gevrek
olmamalarina dikkat ederek sicak servis edin.
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