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YARIMCA (ANKARA)

Ayse Tuter

2 su bardagi un

Ik su

2 yemek kagsigi kiyma
2 yemek kasigi siviyag
1 demet yesil sogan

1 demet maydanoz

1 demet nane
Karabiber
Kirmizibiber

Tuz

1 yumurta

Yesillikleri iyice yikayip, suyunu stzln, ince ince kiyin. Tavaya yag ile kiymayi koyun, yesillikleri ilave ederek
iyice kavurun. Igine tuz, karabiber, kirmizibiber, 1 yumurta ilave ederek, kanstinn. Ocaktan alip sogutun. Ayri bir
yerde un, su ve tuz ile hamur yapm. Hamuru 4 pargaya ayirin. 20 dakika nemli bez altinda dinlendirin. Yuvarlak
olarak 30 santim ¢capmda agm. Hamurun yansma hazirlanan igten koyun, diger yansini Ustiine kapatm. Teflon
tavada veya sagcta pisirin. Uzeri kurumasin diye Ustline sicakken yag suriin.
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