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YAPRAK KURABIYE

Ayse Tuter

2 su bardagi un

100 gram tereya@i (oda sicakliginda)
Yarim limon kabugu rendesi

2 yumurta sarisi (biri Gstline, biri igine)
Tuz

Soguk bir mermere yagi koyup, yumurta sarisi ile karistirin. Unu ilave edin. Limon kabugu rendesi, tuz ekleyerek
yogurun. Hamuru yagl kagida sararak buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Mermerin Gsttine biraz un serpip,
hamuru manti hamuru kaliniginda agin. Merdane yardimiyla yaglanmis tepsiye alin. Uzerine yumurta sarisi
surlp, hafif tuz serpin. Dilim dilim kesip, 6nceden isitiimis 170 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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