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YALOVA OMLETI

Yarim kilo mantar

2/5 su bardagi)sirke

3 adet orta boy sogan

3 su bardagi su

3 yemek kagi@! limon suyu
3 yemek kagigi margarin
Yeteri kadar tuz

Yeteri kadar karabiber

10 adet yumurta

Mantarlari iyice yikayin ve suyunu stiziin. Bir kap igerisine alarak Uzerinde sirke gezdirin. 10 dakika kadar
bekletin. Kuru sodani ikiye bolin. Piyaz seklinde dograyin.

Bir kap igerisinde suyu bir tagim kaynatin. Limon suyu ekleyin. Mantarlarin sirkeli suyu siiziin. Sudan gegirin.
Kanayan suyun icerisine mantarlari atarak 3 dakika kaynatin. Daha sonra suyunu stiziin ve her mantara dérde
bolin.

Bir tava igerisinde yag eritin. Yag kizinca igerisinde soganlar atin ve pembelesene kadar kavurun. Mantarlari
soganlar ile karigtirin. 3 dakika kadar pisirin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin.

Yumurtalari bir kap igerisinde ¢irpin. Tavada ki malzemeleri Gzerine ekleyin. Unu altin sarisi olana dek kavurun.
Bir tabak ile ters duiz yapin. Diger tarafini da kizartarak limon sikarak servis yapin.
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