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YALANCI TAVUK GOGSU

1 Paket Sana Klasik

1 Paket sekerli vanilin
1 Yemek Kasigi nisasta
2 Su Bardagi toz seker
4 Kahve Fincani un

1 Litre sht

Genis bir tencerede margarini eritin. Eriyen margarinin Gzerine unu ve nisastayi ekleyin, kisik ateste 2 dakika
unun rengi koyulagsmadan kavurun.1 litre sUtl azar azar ve unu karigtirarak tencereye ilave edin. Tim sGtu
ekledikten sonra igine sekerin tamamini ekleyin ve karistinin. Tath koyulasmaya baslayinca vanilyayi ilave edin ve
mikserle ¢irpmaya baslayin.Tatliyr ocaktan aldiktan sonra 5 dakika daha ¢irpin ve borcama doékin. Tatl
soguyunca tar¢in yada hindistan cevizi ile sisleyin. 1 gece dinlendirdiginiz tatlinizi dilimleyerek servis yapin.
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