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YALANCI TAVUK GOGSU

125 gram margarin

1 su bardagi un

4 su bardag st

1,5 su bardagi tozseker
1 paket vanilya

Sosu igin:

1 corba kasigi kakao

2 corba kagigi tozseker
1 corba kasigr margarin
1 adet yumurta

Tencereye margarini alin. Uzerine 1 su bardagi unu ilave edin. Pembelesinceye kadar kavurun. 4 bu bardagi
sUtd ayr bir tencerede Isitip bir buguk su bardagdi tozsekerini karistirin. Kavrulan una ekleyip, iyice karigtirin.
Topaklanmamasina dikkat edin. Muhallebi kivamina gelince karigimi atesten alin. Mikserle 15-20 dakika ¢irpin.
Sogumaya birakin. Daha sonra uzun bir tepsiye yayin.

Sos malzemelerini ayri br kapta mikserle ¢irpin. Tavuk gégsiiniin (izerine yayin. Buzdolabin sogutun. Dolaptan
aldiktan sonra dilimleyip iki yanindan ige dogru katlayarak servis tabagina alin.
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