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YALANCI SU BOREGI

3 adet yufka

1 paket fiyonk makarna
4 adet yumurta

125 gram margarin

2 su bardagi sut

1 cay bardagi siviyag
Yarim kilo beyaz peynir
1 demet maydonoz
Yarim demet dereotu

Makarnalari haslayip, derin bir kaba alin.Gzerine rendelenmis beyaz peynir, oda sicakliginda bekletilmig
margarin, kiyilmig maydonoz ve dereotu ilave edip karigtirin. 3 adet yumurtayi girpip, 1 ¢cay bardagi siviyag ve 2
su bardag sut ile kanistirin. yufkanin birini yagladiginiz tepsiye yayin. Uzerine hazirladiginiz yagl karigimdan
sirin. Makarnanin yarisini yufkanin Gzerine yayin.kenardan sarkan yufka ile makarnanin tzerini értiin. Tekrar
yagl karisimdan surtin. 1 kat daha yufka serin. Yagh karigimin hepsini yufkanin tzerine dokin. Kalan makarnayi
yufkanin Gzerine yayin.makarnanin tzeri kapanacak sekilde yufka ile 6rtin. 1 yumurtayi ¢irpip yufkanin Gzerine
sUriin. 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin.
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