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YALANCI PACA TIRITI

10 dilim ekmek

1 su bardag sicak et suyu

1 kase haglanmig kuzu eti
Uzerine:

4 corba kasigi un

1 su bardagi yogdurt

2 corba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasigi kirmizi toz biber

Ekmekleri parmak kaliniginda kesin. Bir firin tepsisine diizgiince yerlestirin. 200 dereceli firnda kizarana dek
pisirin.

Bu arada un ve yodurdu iyice ¢irpin. Tahta kasikla surekli karistirarak, kisik ateste pisirin.

Finndan ¢ikardiginiz ve servis tabagina aldiginiz kizarmig ekmeklerin tGzerine et suyunu dokin. Yogurtlu sosu
ekmeklerin Gzerine gezdirin.

Ince uzun parcalar halinde kesilmis kuzu etini sosun Uzerine serpin. Tereyagdini kiigtk bir kapta eritin. Kirmizi toz
biberi ekleyin.

Karigtirdiktan sonra etin Gzerine gezdirin.

Sicak olarak servis yapin.
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