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YALANCI BAKLAVA

1 Yumurta

1 Yumurta kabugu dolusu zeytinyagi
1 Yumurta kabugu dolusu yogurt

1 Cay kasigi karbonat.

1 Gay fincani dévulmis ceviz

Aldigi kadar un

Serbeti igin:

2 Su bardagi toz seker

2 Su bardagi su

1/4 Limon suyu

Serbeti icin, 2 bardak toz sekeri 2 bardak su ile 10-20 dakika kaynatiniz.

2 1/2 limon suyu sikarak atesten indiriniz. Sogumaya birakiniz.

1 yumurtayi tepesinden delerek tepsiye akitiniz.

Ayni yumurta kabugunu 6I¢U olarak kullanmak suretiyle, bir 6l zeytinyadu, bir 6I¢t yodurt ve bir gay kasigi
karbonati yumurta ile iyice karistiriniz.

Unu yavas yavas ilave ederek aldigi kadar un ile yumusak bir hamur yapiniz.

Hamuru 2 esit pargaya ayiriniz. Her iki parcayi da merdane ile 1/2 cm. kaliniginda aginiz.

7 veya 8 er cm. karelere kesiniz. Uggen seklinde ikiye katlayarak, birlegen ugunu yapigtiriniz.

Ucggen hamurun iki kenari agik kalacak sekilde kizgin zeytinyaginda kizartarak soguk suruba atiniz.
Surubu ceken tatlilari servis tabagina ¢ikartarak Gzerine ceviz serpiniz.
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