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YALANCI ALMAN PASTASI

3 su bardagi un

1 kibrit kutusu kadar yas maya
2 yumurta

2 corba kasi§i toz seker
1 kahve fincani siviyag
Yarim ¢ay kasigi tuz
Kremasi igin:

1 su bardag seker

3/4 su bardagi un

2 su bardagi sut

Yarim paket vanilya
Ustl igin:

Recel suyu

Kiyilmig findik

Kiyilmig fistik

Mayayi yarim su bardagi suda yarim gorba kasidi seker ve bir fiske tuz ilave ederek islatin. Unun ortasini agip
yumurta, yag, 1,5 kasik seker ve islatiimis mayayi katarak yumusakga bir hamur yapin. llik bir yerde hacminin iki
misli oluncaya kadar bekletin, iki ceviz blyUkliginde parcalar alip yuvarlayarak hafif yassiltin. Yaglanmig
tepsiye aralikh dizip bir misli daha buylytnceye kadar mayalandirin. Orta isili firinda pisirin. Krema
malzemelerini karigtirarak hazirlayin. Koyulagtiktan sonra altini kapatip sogutun. Pigen hamurlari enine ikiye
kesip aralarina pasta kremi koyarak kapatin. Uzerine regel suyu surip kiyilmig findikla sisleyin.
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