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YAGLI SIMIT

125 gr tereyag

250 gr 6zli un

1/2 ceviz kadar yas maya

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi susam ve ¢orek otu
2 tane yumurta

1 kahve kagiJi tuz.

Elenmis un hamur tahtasi Gzerinde daire seklinde acilir, ortasina maya, 2 - 3 ¢corba kasigi ilik st ya da su
konarak ezilir. Sonra, i¢ gevresinden un yedirerek yumusak bir hamur yapilir, kalan un da Uizerine yigilarak
mayalanmaya birakilir.

Kabarinca tzerindeki un yigininda yer yer catlaklar meydana gelir. Maya ortasinda birakilir, un daire seklinde
acllir. Yag, 1 yumurta ve tuz, ortasina konulup ezildikten sonra yogrulur, yumusak bir hamur yapilir. Tahta
Uzerinde veya bir kap iginde Ilik bir yerde mayalanmaya birakilir.

Hamur, yarim ceviz blyUkliginde pargalara bolinur. Kiglk parmak kaliniginda ¢ubuklar yapilir, uglari
birlestirilerek simit sekli verilir. Hafif yaglanmis bir tepsiye birer parmak ara ile yerlestirilir. Tepsi icinde de bir
miktar mayalandiktan sonra Uzerlerine yumurta sarisi sUrlUr, susam ve ¢orek otu karigimi serpilir, orta isili
firnda pigirilir.
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