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YAGLI SIMIT

250 gr.un

125 gr. margarin

10 gr. maya

20 gr, ik su

20 gr. sicak su

1 tath kasidi mahlep

1 adet yumurta

1/2 gorba kasig! tuz.

Uzerine strmek igin:
1 adet yumurta sarisi
Corekotu

Elenmis unu hamur tahtasi Ustline koyarak dérde bdltn. Bir b6lumUinin ortasini havuz gibi agin. Buraya, igine
sicak bir ¢corba kasigi su katilarak minciklanmig kuru maya ve 20 gram da sicakga su katin. Yogurarak siki ve
yuvarlak bir hamur yapin. Sonra ¢ kisma ayirmis oldugunuz unlari da bu hamura katin. Hafif kabarincaya kadar
yarim saat dinlendirin. Yarim saat sonra mayali hamur ve una 125 gram margarin bir tath kagigi mahlep, 10
gram tuz, 1 adet bittin yumurta ile 25 gram da ilik su katin. Hepsini iyice yodurun. Bunlari hamur yapin. Béylece
elde ettiginiz hamuru ici hafifge yaglanmis bir kaba koyarak, hamurun hafifce kabarmasi i¢in bunu sicakga bir
yerde bir saat dinlendirin. Daha sonra hafif¢ce kabarmis olan bu hamuru, yuvarlayarak az uzatin. 15 kiiglk esit
parcaya kesin. Sonra her bir kliglik parganin Usttine avug ile bastirarak ve yuvarlayarak bunlari da uzatin.
Uzatilmig bu hamurlarin her iki uglarini birlegtirerek bunlara simit sekli verin. Yaglanms bir firin tepsisine birer
parmak ara ile yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi stirtin ve ¢érekotu serpin. Tepsiyi kizgin firina sirerek
simitleri 15 dakika pisirin ve servis yapin.

ML® Cipsli Corek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:37410 « adi:Yagh Simit « gonderen:PRO -« indirme tarihi:19.09.2024 - 14:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yagli-simit-vt273
https://tr.ml.md/cipsli-corek-vt1416
http://www.tcpdf.org

