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YAGLI SIMIT

2,5 su bardagi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi zeytinyagi
2 ¢orba kasigi su

2 ¢orba kagi§i st

3 adet yumurta

yeteri kadar tuz

Hamur tahtasi Gzerine unu eleyin, ortasini agin, acilan yere zeytinyagi, yumusak tereyagl, 2 yumurta, su ve yeteri
kadar tuz konur iyice yogrulur. 15 dakika beklettikten sonra bir parga hamur alin, simit sekline getirerek tzerine
yumurta sarisi surtip agir atesli firinda pisirin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 10.01.2024
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