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YAGLI RAMAZAN COREGiI

Omiir Akkor

1 kilo un

600 g su

100 g Komili natlrel sizma zeytinyag!
60 g seker

10 g kaya tuzu

20 g maya

1 tath kagigi mahlep

Uzeri igin:

Gorekotu

Yumurta sarisi

Un, su, kaya tuzu, maya, seker, mahlep ve Komili zeytinyagiyla hamur tutun.
Tuttugunuz hamuru 30 dakika dinlendirin.

Sonra hazirladi§iniz bu hamuru 10 cm ¢apinda bir rulo haline getirin.

Daha sonra Uzerine bastirarak yassi hale getirin.

Hazir olan hamuru verev sekillerde kesip Uzerine yumurta sarisi sUriip ¢orek otu atin.
200 derece finnda 25 dakika pisirip servis edin.
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