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YAGLI KOMBE (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Margarin (erimig) 1 su bardag!
Su (ilik) 1 2 su bardag
Siviyag 2 su bardagi

Un 5 V2 su bardagi

Tuz 1 tath kagig

Yodurt (stizme) 1/5 su bardag:
Toz maya 1 tath kasig

Su 2/5 su bardagi

Margarin, siviyag, tuz, maya, su ve un ile hamur yogur, mayalandir. Tepsiyi yagla. Mayalanan hamurdan kiiguk
bezeler al, tepsiye koy, izerine bastirarak biraz incelt. Yogurdu sulandir ve hamurlarin Gzerine sir. Sicak firina
koy, pisir. Halka ya da uzun ince sekillerde verilebilir.

Not: Firin ekmegi yapildidi zaman arkasina yapilan ve komsulara dagitilan bir yiyecektir.
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