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YAGLI KOFTE (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

500 gr. koftelik ince bulgur

1 adet blyUk bas sogan

1-2 adet domates

4-5 dis sarimsak

2 adet yesilbiber

2 adet taze kirmizi biber

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi d. salcasi

Yarim ¢ay kagigi karabiber
Yarim ¢ay kagsigi yenibahar
Yarim ¢ay kasigi tar¢in

yarim yemek kasigi tath tozbiber
1 yemek kasigi sade yagd veya margarin
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Yayvan bir kaba koftelik bulgur konur. Sogan, sarimsak, yesil ve taze kirmizi biberler dogranir. Domateslerin
kabug@u soyulur. Kip kip dogranir.

Bir kismi kéftenin Gzerine atilir. Diger malzeme (yagi haric) ilave edilerek yogurulur. Kéfte yogrulurken suyu
cekildikgce domates ilave edilir.

Yumusayip yenecek gibi olunca, yaglari ilave edilir (sonunda tuzu ve yumusaklidi az bulunursa, su konarak
kivamlandirilir). Gig kéfte gibi avug iginde sikarak sekil verilir. Marul, maydanoz tere, turp v.s. ile sislenerek
servis yapllir.
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