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YAGLI KOFTE (GAZIANTEP)

3 adet blyiik domates

1 corba kasigi salca

3 corba kasigi isot

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber
4 cay bardag ¢igkoftelik bulgur
2 corba kagsigi margarin
1 gay kagigi kimyon
Icine katmak igin:

6 adet yesil sagogdan
Yarim demet maydanoz

Gigkoftelik bulgurumuzu tepsimize koyalim domateslerimizi rendeleyelim, isotu 6nceden islatalim daha gizel
renk vermesi i¢in soganimizi kimyonu karabiberi ve tuzunu koyup kéftemizi hi¢ su almadan yoguralim,
margarinimizi eritmeden koyalim, yogurdugumuz kéftemiz biraz diri kalacak yesil sogani ve maydanozu
dograyip ilave edelim, karigtiralim, servis tabagimiza koyalim
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