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YABAN MERSINLI STRUDEL (AVUSTURYA)

4 adet

MALZEME:

300 gr. strudel hamuru
Ic:

200 gr. yaban mersini,
1 yemek kasidi seker,
yarim fincan su,

1-2 merenge,

200 gr. krem santi,

2 paket vanilya,
kakao,

pudrasekeri.

1. Finni 200 dereceye ayarlayin. Strudelleri kagith tepsiye acin ve 10-15 dakika pisirin. llindiktan sonra 8
parcaya bolustirin.

2. Meyveleri seker ve yarim fincan su ile bir tagim kaynatin, iinmaya ve damlamaya birakin. Merengeleri ufaltin.
Kremayi vanilya ile sert kdpUk haline getirin, merengeleri, meyveleri yedirin.

3. Strudellerin Ustlne kakao serpigtirin, kagit seritleri kesin ve kafes seklinde tizerine koyun. Pudragekeri
serpistirin.

4. Kalan strudelleri bir servis tabagina dizin, krema sirtin, kakaolu Usti koyun. Servis yapmadan énce 1 saat
sogutun.

NOT: Hazir strudel hamuru yoksa, kendiniz yapabilirsiniz: 250 gr. unu, 1 tutam tuz, 3 yemek kagidi sivi yag, 1
yumurta, 1 tath kasidi sirke ve 100 ml ilik su ile karistirin. Hamuru 10 dakika yogurun ve top haline getirin. Topun
Ustline ince bir tabaka sivi yag suriin ve isitiimig bir kasede 30 dakika dinlendirin.
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