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YABAN MERSINLI MUFFIN

1,5 su bardagi un

2 tath kasig1 kabartma tozu

1 cay bardagdi toz seker

Tuz

2 adet yumurta

1 paket margarin

1 su bardag st

1 tath kasidi vanilya

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
1 su bardagi yaban mersini

ilk dnce limon kabugunu rendeliyoruz. Un, seker, kabartma tozu, vanilya ve tuzu genisge bir kaba birlikte
karistirlyoruz. Ayri bir kasede yumurtalari karigina kadar ¢irpiyoruz. Eritilmis yagi, std, limon rendesini ilave
edip karistiriyoruz. Unlu karigimin ortasini havuz gibi agip sivi karigimi igine déklyoruz. Metal kasikla ancak un
sivi malzeme ile birlesene kadar karistiriyoruz. (Tamamen pirizsiz olana kadar karistirmaya calismayin,
agizda dagilan bir muffin in plf noktasi unu koyduktan sonra fazla karigtirmamaktir.) Yaban Mersini ekleyip
hafifge karistinyoruz. Muffin kaplarimiza hamuru kagikla boltstirtyoruz. Ustleri hafifce kizarana kadar (yaklasik
20-25 dakika) firinda pisirin. Firindan alip 5 dakika kadar ilindiktan sonra kaliplardan yavasga ¢ikarip sogumaya
birakiyoruz.
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