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YABAN KAZI GUVECI

2,5 kg yaban kazi

4 adet patates

3 adet patlican

2 adet havucg

10 adet mantar

1 corba kasigi salca

3 yemek kasigi margarin
1 su bardag sicak su

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Kazi bol sicak suyla iyice yikayin. iri kugbasi seklinde dograyin. Kabuklari soyulmus patates, patlican, havug,
sivri biber ve domatesi kugbasi dograyin. Mantarlari dérde béliin. Kaz etiyle birlikte bittin malzemeyi blytkce
bir glive¢ kabina yerlestirin. Salgay az miktarda sana yag ile kavurun sicak su ilave ederek tuzunu atip yemegin
Uzerine gezdirin sonra givecin Uzerini aliminyum folyo ile kapatin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 3 saat
pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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