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YA GOTTA EMPANADA

1,5 su bardagi piring

1 adet haglanmis ve didiklenmis tavuk gégsi
1 su barda@i cheddar peyniri

1/2 su bardagi dogranmis yesil sogan

1/4 su bardagi ince kiyllmis siyah zeytin

1 adet orta boy elde agilmig ekmek hamuru

Bir tencereye piring, haslanmis tavuklari, 1 su bardagi cheddar, ince kiyllmis sodan ve zeytinleri ilave edip orta
ateste soteleyin. Elde agilmig ekmek hamurunun ortasina bu karigimdan 2 ¢orba kasigi kadar koyup yarim ay
seklinde ikiye katlayip etrafini kapatin. Firin kabina yerlestirip, 400 derece isitiimis firnda altin rengi alincaya
kadar pisirin ve servis yapin.
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