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VIYANA USULU YULAFLI SINITZEL

4 adet dana biftek

4 corba kagigi un

2 adet yumurta aki

1 tath kasigi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 cay bardagdi yulaf ezmesi
100 gram margarin

Hafifce dévilmUs dana bifteklerinin her iki yanini da elenmis un, tuz ve taze ¢ekilmis karabiber karigimina
bulayin. Biftekleri silkeleyerek fazla unu atin. Unlanmig bifteklerin yine her iki yanini ¢irpiimis yumurtaya bulayin.
Yumurtall biftekleri yulaf ezmesine bulayin.

Yulafli gnitzelleri kizgin margarinde cevirerek her iki yanlari da altin sarisi bir renk alincaya kadar kizartin.

Fotograf "mahperi" tarafindan génderildi. 06.06.2015
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