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VIYANA USULU TAVUK

2 kg'lik 1 tavuk (8 parcaya bolinmus)

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

2 tath kasig1 kirmizibiber

2 yumurta (hafifce ¢irpiimig)

180 gr (2 su bardagi) galeta unu

180 gr (12 gorba kasigi) tereyagdi

2 limon (her biri 4'e bélinmdis ya da ince dilimlenmig)
1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)

Tavuk pargalarini tuz, karabiber ve kirmizibiberle iyice ovunuz. Girpilmis yumurtalari bir tabagda, galeta ununu bir
baska tabada koyup, tavuk pargalarini dnce yumurtaya sonra galeta ununa iyice buladiktan sonra, fazla unlarini
silkeleyip bir kenara birakiniz.

Tereyagin yarisini (6 ¢orba kasi@i) blylk bir tavaya koyup, orta ateste eritiniz. Yag kizinca tavuk parcalarinin
yarisini koyup.

Arasira bir magayla gevirerek 15-20 dakika, her iki yanlari da kitir kitir kizarincaya kadar pisiriniz. Pismis
parcalari masayla bir servis tabagina ¢ikarip, sicak kalmalarini sadlayiniz. Kalan tavuk pargalarini da kalan 6
corba kasidi yagla tavada ayni bigimde pisirip, tabagda ¢ikariniz.

Tavuk pargalarini limon dilimleri ve maydanozla sUsleyip, servis ediniz.
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