B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VIYANA USULU STRUDEL

300 gr.un

20 gr. toz seker
100 gr tereyagi

1 Yumurta

1 tutam tuz
Iciigin:

1/2 kg. elma

100 gr. kuru Gzim
50 gr. cevizigi

2 corba kasiJi galeta tozu
1 limon

1 tath kasidi tarcin
150 gr. toz sekeri
1 Yumurta

Unu hamur tahtasina eleyiniz. Ortasini aciniz.

Unun icine yumurta, toz seker, tereyadi ve bir tutam tuz ilave ederek iyice yogurunuz.

Hamur, (kulak memesi yumusakhginda) yumusak bir hamur yapiniz.

Hamuru yagd k&gidina sarip, rulo ediniz. 1 saat kadar buzdolabinda bekletiniz.

Kabugu soyulmus ve ¢ekirdekleri ¢cikariimig elmalari bir kaseye diziniz.

Aralarina toz gseker, gekilmis veya nce kiyllmig ceviz igini serpiniz.

Targin, galeta tozu, biraz limon kabugu rendesi ilave ediniz. Uzimleri bu karigima ilave ediniz ve iyice
karistiriniz.

Once buzdolabina koydugunuz hamurun Gizerindeki kagidi ¢ikariniz.

Hamur tahtasina un serperek dolaptan ¢ikardiginiz hamuru tzerine koyunuz, merdanenizi unlayarak genisce
aginiz.

Hamuru ince olarak dikdértgen bigiminde aginiz.

Yumurtayi bir kap i¢ine kirmiz, ¢atalla karigtiriniz.

Klguk bir firga ile garptiginiz yumurtayi dikdértgen agilan hamurun dért bir kenarina suriindz.

Once hazirlanan i¢i, hamurun Uzerine yayiniz.

Bu hamuru ici ile beraber rulo bigiminde sariniz.

Uglarimda muntazam bir bicimde hamurla kapatiniz.

Bu bicimde hamurun icine koydugunuz gerecin tasmamasina dikkat ediniz.

Garptiginiz yumurtanin geri kalan kismini kapanmig hamurlarin Gzerine strin(z.

Yaglanmig ve Gzerine un serpilmig firin tepsisinin igine hamuru kirmadan yerlestiriniz. Orta 1s1 derecesindeki
firnda 45 dakika pigiriniz.

Pismis olarak firndan ¢ikardiginiz strudel, firin tepsisinde sogutunuz.

Sonra, servis tabadina pasta kiregi yardimi ile kirlmadan ¢ikariniz, yerlestiriniz.

Strudel'in Gzerine pudra sekeri serpiniz ve meyve sekerlemeleri ile sisleyiniz.
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