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VIYANA USULU BIFTEK

6 sigir biftegi (sokumdan kesilmig, dévilmus)
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

100 gr (7 gorba kasigi) tereyagi

150 gr (3/4 su barda@i) et suyu

2 corba kasigi aci krema

1 tath kasidi aci pul kirmizi biber

50 gr (1/4 su bardag) rafine yag

3 iri sogan (piyaz dogranmig)

1 corba kasigi taze sogan (kiyilmig)

Biftekleri tuz ve karabiberle ovup bir kenara birakiniz.

BuyUk bir tavada tereyag orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca, biftekleri ikiser ikiser tavaya koyup iher yanlarini
2'ser dakika kizartiniz. Kizaran biftekleri servis tabagina koyup, geri kalan biftekler kizarana kadar sicak
tutunuz.

Et suyu, aci krema ve pul kirmizi biberi tavada devamli kariktirarak, 3 dakika pigiriniz. Sosu bifteklerin tstline
doéklp sicak tutunuz.

Bir bagka blyuk tavada rafine yagdi orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca piyaz dogranmis soganlari i¢ine atip, arada
karigtirarak 8-10 dakika kazartiniz. Tavay atesten indirip kepgeyle soganlari alarak bifteklerin Ustline dogeyiniz.
Ustlne kiyllmig taze sogani serperek hemen servis ediniz.

Not: Kremamsi soslu ve gevrek kizartilmis sodanla birlikte servis edilen Viyana usull biftedi, yesil sebze ve sote
patatesle servis edebilirsiniz.
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