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VIYANA TARTOLETLERI

350 gr (3 su bardag) tart hamuru

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi (yumusatilmig)
90 gr (3/8 su bardag) seker

2 yumurta

1 cay kasigi badem esansi

7 corba kagsiJi recel

Once, finninizi orta sicakhda (190°C) getirip, Isitiniz.

Hafifce unlanmig tezgahta tart hamurunu 0,5 cm kalinliginda aginiz. 7,5 cm'lik hamur kesicisiyle 22 hamur
dairesi kesiniz. 22 tartdlet kalibina bu hamurlari yerlestirip, bir kenara birakiniz.

BuyUk bir kasede tereya@i hafif ve kdpik gibi olana kadar tahta bir kasikla kabartiniz. Sekeri tereyaga katip,
purtiksuz ve krema gibi olana kadar karigtiriniz. Yumurtalar teker teker ekleyip, badem esansini katiniz. Her
hamur kasesini hazirladiginiz krema kivamindaki karigimla yari yariya doldurup, Ustlerine regeli strtintiz. Tart6let
kaliplarini firmina sdrip 20-25 dakika, hamur kahverengilesip igi sertlesinceye kadar pigiriniz.

Kaliplari firndan alip, 3 dakika sogumaya birakiniz. Tartdletleri tel izgaraya ¢ikarip, tamamen soduttuktan sonra
servis ediniz.
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