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VIYANA SINITZEL

ince dana bonfile: 4ad
Yumurta: 2ad
Kremsanti: 39gr

Un: 100gr

Galeta unu: 150gr
Tereyag:: 80gr

Tuz

Dana bonfilemizi et déviicedi yardimiyla inceltip agalim. inceltikten sonra tuz ve karabiberleyip marine edelim.
Yumurtalarimizi kremsanti ile ¢irpalim. Etlerimizi dnce una sonra kremgantili karisimimiza ve en son galeta
unumuza pane yapalim. Dana sinitzellerimizi tavamizda erittigimiz 20gr tereyagiyla iki tarafini ¢itir sekilde
kizartalim ve kivrimli olmasi i¢in yagi arasira gezdirelim. Kagit havluda yagini emdirip 50c firinda sicak tutunuz.
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