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VIYANA KURABIYESI

MALZEMELER

4 su bardagi un

50 gr cikolata

1 fincan hindistancevizi
250 gr margarin

2 yumurta

1 su bardag seker

YAPILIS TARIFI

Yumusamis margarini bir kapta parcalara bélerek yumurta, seker ve
kabartma tozunu ilave edin. Bu karisima un yedirerek elle iyice yogurun.
Ceviz blyukligindeki hamur pargasini bagparmak uzunlugunda bir
yuvarlak yapip Uzerine ¢atalla bastirarak yassi ve oval bir sekil verin.
Biskuvileri bir firin tepsisine dizerek 180 derecede firinda 15 dakika kadar
pisirin.

Sogutulmus bisklvilerin birer ucunu 40-50 derece sicaklikta erittiginiz
cikolataya batirarak, hindistancevizine bandirip bir tepsiye dizin ve
sogumaya birakin.
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