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VISNELI YUMUSAK KEK

Malzemeler:

1,5 su bardagi taze ya da donmus visne
1,5 su bardagi seker

3 adet yumurta

3 su bardagi un

1 su bardagi yogdurt

Yarim su bardag@i sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Hazirlanisi:

Vigneye 1 su bardagi su ve yarim su bardagi seker eklenir. Rengi suya ¢ikana kadar pigirilir, siizgece gikarilir.
Gukur bir kaba yumurta ve 1 su bardagi seker konur, mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine yogurt,
yag, un, kabartma tozu ve vanilya katilir, karigtirilir. En son stizilmug vigne eklenir. Kek harci yaglanmig kek
kalibina dékilir. Onceden isitilmig 175 derece firinda 45 dakika pigirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra
Uzerine vignenin pistigi su gezdirilir. 10 dakika sonra servis tabagina ters ¢evrilir.

ML® Santili Visneli Kek icin tiklayin
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