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VISNELI VE SUPANGLELI KEK

4 paket Pakmaya Bitter Parca Cikolata
250 gr tereyagi

6 adet biyik boy yumurta

100 gr Pakmaya Pudra Sekeri

1 paket Pakmaya Supangle

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

5 ¢orba kasiJi un (tepeleme)

1 kii¢ik kase dondurulmus vigne

12 adet yarimsar ceviz igi

Tereyagini kiip kiip dograyin, cam bir kaseye aktarin. Pakmaya Bitter Parga Cikolata[?lyi ilave edin. Benmari
usull eritin.

Yumurtalar ile Pakmaya Pudra Sekeri[?Jni mikserde koplk kdpik olana dek yaklagik 8-10 dakika boyunca
girpin.

Ayri bir kasede elenmis unu, hazir toz Pakmaya Supangle[?lyi ve Pakmaya Sekerli Vanilin[Zi karigtirip
harmanlayin.

Cikolata ile tereya@i karigimi iyice eriyince ocaktan alin, ilininca yumurtal karigimi ve unlu karisimi birlestirin.
Spatula ile alttan Uste dogru havalandirarak malzemeyi birlestirin.

Karisimi yaglanmig blydk dikddrtgen bir tepsiye dékin. Uzerlerine ceviz igi ile vigne taneleri yerlestirin.

Hamuru énceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda, 40-45 dakika pigirin. Firindan alin, iininca dilimleyip servis

yapin.
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