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VISNELI VE LABNELI PASTA

1 adet hazir pandispanya

1 su bardagi vigne suyu

1,5 corba kasig misir nisastasi

400 gram dondurulmusg vigne veya vigsne konservesi
Yarim ¢ay bardagi tozseker (visne peltesi igin)

1 kutu labne peyniri

100 gram veya 1/4 ¢ay bardagi tozseker (peynirli krema igin)
Yarim limonun suyu

1 adet limon kabugu rendesi

1 paket krem santi

1 cay bardagi sit

Sislemek icin:

Hindistancevizi

Bir kabin icinde, bir buguk corba kagsigi misir nisastasi ile 1 su bardagi visne suyunu birlikte ezelim. Uzerine
yarnm cay bardagi tozgekeri ekleyelim. Agir ateg tizerinde ve siirekli karigtirarak, koyulagana dek pigirdim.
Pelteyi atesten indirelim. Igine ¢ekirdeksiz vigneleri ekleyelim. Bu karigimi soguyana dek iyice karigtiralim. Ayri
bir kapta labne peynirini, 1/4 ¢ay bardagi tozsekeri, limonun suyu ve rendelenmis limon kabugu ile birlikte
¢irparak, yumusatalim. Krem santiyi ayri bir kapta 1 ¢ay bardagi sit ile ¢irparak, koyulagtiralim. Krem santili
karisimi da, labne peynirli karisima ekleyip tekrar ¢irpalim. Pandispanyanin Gzerine visneli peltenin yarisindan
¢ogunu yayarak, dékelim. Bunun Gzerine labne peynirli kremanin tamamini bogaltip diizgiin bir sekilde yayalim.
Kalan vigne peltesini, kremanin orta bélumine koyalim (bunu, kenarlarda 3-4 cm beyaz krema kalacak sekilde
ayarlayalim). Beyaz kremali bélimt hindistancevizi serpelim. Peltenin Gzerine ayirdigimiz ¢gekirdeksiz vigneleri
araliksiz olarak dizelim. Etrafini, krema sikacagi yardimiyla krem santiyle siisleyelim. Pastanin beyaz kalan
kismina gekirdeksiz vigneler dizelim. Pastayi, buzdolabinda en az bir ka¢ saat bekletelim. Servisi yapmaya
yakin pastayl buzdolabindan g¢ikaralim.

Not: isterseniz hazir visne suyu kullanabilirsiniz.
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